Juniorfirma der Helene-Weber-Schule Buchen

Uber uns: Die Juniorfirma der Helene-Weber-Schule in Buchen wird von den
Schulerinnen und Schulern des 1BK1 organisiert und durchgefuhrt. Die Schulerinnen
und Schuler beschaftigen sich mit den Grundlagen wirtschaftlicher Vorgange und
Ablaufe. Die erforderlichen kaufmannischen Kenntnisse werden den Schulerinnen und
Schulern im theoretischen Unterricht vermittelt. Ein zentraler Bestandteil ist auch die
Erndhrungslehre und Diatetik. Die Schulerinnen und Schuler kénnen ihr theoretisch

erworbenes Wissen aus Ernahrungslehre und Diatetik in der Produktion und
Produktentwicklung vertiefen.

Unser Werdegang: Die Idee zur Einrichtung eines Bistros an der Helene-Weber-
Schule ist das Ergebnis eines regionalen Wettbewerbs der Frankischen Nachrichten
.,FN-Fun Projekt‘ im Mai/Juni 2009. Bei diesem Wettbewerb ging die Klasse des
Berufskollegs 1 (1BK1P1) als Sieger hervor.

Das Bistro der Helene-Weber-Schule in Buchen ist eine
kleine Schulerfirma, die mit schilerfreundlichen Preisen

/
\0/\ und hoher Qualitat Gberzeugen mochte.

Die Schulerinnen und Schuler produzieren den grofdten Teil

p— der Speisen selbst und frisch. Es bietet neben vollwertig

/ belegten  Brotchen,  Butterbrezeln,  Quarkspeisen,

Friichtebecher, Misli, Apfel, Gemusesticks und auch

diverse saisonal bzw. wochentlich wechselnde Produkte (Erdbeerquark, Tomaten-

Mozzarella-Brotchen, Beerensmoothie, Pizzabrétchen...). Auch HeiRgetranke werden

angeboten. Uberwiegend werden die Lebensmittel aus der Region erworben wodurch

die ansassigen Betriebe

(Metzgereien, Backereien, Bioladen,

Eine Welt Laden) auch unterstutzt
werden.

Zudem beliefern die Schuiler des
1BK1 noch die Buchener Werkstatte
der Johannes- Diakonie Mosbach
mit frischen Produkten.

Der Verkauf findet aktuell viermal
pro Woche in der groRen Pause
statt.




